
 
 

Frühsommer im Pielachtal 
 
 

Vorspeisen & Zwischengerichte 
 

„Salat Cornouiller“ (unsere Interpretation vom „Salat Nicoise“) 
Marinierte- & geräucherte Flussfische / DRNDLoliven / 

DIRNDL – Forellenmarinade 
Pflücksalate & Fermentiertes vom „Vielfaltsgartl“ / 19,- 

 
Bärlauch – Ramen 

Asiatischer Schweinebauch / Ajitama Eier / Champignonsud / 19,- 
 

3erlei Schafkäse vom Eckbauern 
Schnittlauchpapier / Kräuteröl 

eingelegter Rhabarber / saurer Jungzwiebel / Dörrapfel / VEG / 18,- 
 

Germknödel / A&W vom Freilandschwein 
Bratelsaft / Röstzwiebel / 14,- 

 
Cremige Nudeln / Alpenvorlandtrüffel / NUR KURZE ZEIT / VEG 

28,- / 38,- 
 

 
Wärmende Suppen 

 
Klare Rindsuppe / Frittaten oder Eierschwammerlschöberl / 7,30 

 
Spargelcremesuppe / Nussbrot / Dirndlschafkäse / VEG / 8,50 

 
Mostviertler Erdäpfelsuppe / Eierschwammerl / Buttermilchschaum / VEG / 8,50 

 
 
 

Wir informieren Sie gerne über Allergene in unseren Gerichten. Die Speisekarte auf 
unserer Homepage kann auf Grund 

von Einkaufsengpässen oder Produktionsstoßzeiten abweichen. 

 



 
Kalteis Klassiker 

 
Fangfrische Forellen aus dem Soiserbach 10 dag 9,50 

Nach „Müllerinnen Art“ mit Braterdäpfel und Knoblauchbutter 
oder „blau“ mit Salzerdäpfel 

 
Welsfilet Szegediner - Kraut mit Hahnenkamm  

 G´sölchtes Brüstel & Chorizo / Bärlauchnockerl / 33,- 
 

EIERSCHWAMMERL 
in Rahmsauce / Semmelknödel / VEG 

oder geröstet / Kernöl / Blattsalate / VEG 
Vorspeise 20,- Hauptgericht 29,- 

 
Karfiolsteak mit Honigglasur 

Hummus / Kapernbeeren / gedörrte Melonen / SweetDIRNDLsauce / VEG / 24,- 
 

Bobotie vom Kirchberger Hirsch – Südafrikanischer Auflauf 
Rosinen & Mandeln / würziger Gurkensalat / 29,- 

 
Klassischer Zwiebelrostbraten BIO vom Talhof 
Braterdäpfel / Salzgurke / Röstzwiebel / 35,- 

 
Gebackenes Freilandschweineschnitzel 

Petersilerdäpfel / Salatteller / 22,- 
 

Geschmorte Mostviertler Kalbsbackerl 
BIO Linsen / Erdäpfelpürrée / 32,- 

 
½ Mostviertler Backhendl vom Schaumi  

Erdäpfel – Vogerlsalat / Speckwürfel / 28,50 
 
 

Von den meisten Hauptgerichten sind auch Damenportionen möglich. 
Wir kochen für Sie von 11.30 bis 21.00 / nachmittags kleinere Karte 

 
Salatteller / 9,- 

Gebäck / Aufstrich mittags / 5,- 
Gedeck abends / 7,50 

 
Sehenswertes, Ausflugstipps, was ist los? Einfach QR Code scannen: 

 

 
 



Frühsommer im Dirndltal 
Die Schätze entlang der Himmelstreppe 

 
 

Steirische Gebirgsgarnelen White Panther 
Kohlrabi 

Steirermole 
Minze 

Saure Hollerblüten   24,- 
 
 
 

Spinat  - Mangoldcréme 
Pastinakenpürée 

Gebackenes BIO Ei 
Alpenvorlandtrüffel   25,- 

 
 
 

Mostviertler Bouillabaisse 
Heimische Fische 
Fenchel & Rouille  27,-/37,- 

 
 
 

Rosa Hirschrückensteak & Entenleber 
Balsamico Kirschen 

Waldstaudenkorn – Bärlauchrisotto 
Malzsafterl                  45,- 

 
 
 

Pavlova 
Erdbeere 

Schafsjoghurt 
Rose            13,50 

 
 
       Menü komplett / 110,- 

 
 

   
Falls es ihnen bei uns gefallen hat bewerten sie uns auf Google, Facebook und Tripadvisor. 

Falls nicht, bitte sagen Sie es uns sofort, damit wir reagieren können! 
 
 



Süsses zum Abschluss 
 

Pavlova / Erdbeere / Schafsjoghurt / Rose / 13,50 
 

Palatschinken / Theresa´s Marillenmarmelade / Stück 4,- 
 

Topfenknödel / Krokantbrösel / Erdbeer - Joghurtsauce / 13,50 
 

Gratinierte Erdbeeren / Topfen / Bourbon – Vanilleeis / 13,50 
 

Valhrona Schokolademus / DIRNDLschafkäse / Minzemolke / 13,50 
 

Käse aus dem Dirndltal / Preis nach Größe 
 

 
Haustorte, Malakofftorte / 5,50 

 
Erni Oma´s Apfelstrudel / 5,50 

 
Joghurttorte mit Dirndl / Mohn / 5,70 

 
Kardinalschnitte mit Erdbeeren / 5,30 

 
Saisonaler Kuchen / 5,90 

 
 

Produkte aus dem 
Mostviertel von der Familie Fuxsteiner, Gatterer & Knofihof 

das ideale „Mitbringsel“, können Sie in unserem Shop kaufen. 
 
 
 
 

      
   

4. August ab 17.00  „Werkstatt im Dörrhaus“ / 220,- 
Knapper am Produkt geht nicht! 

Großes Menü / Getränkebegleitung / unvergesslich. 
 
 
 
 
 
 

Mostviertler
Feld-
versuche



 
Einige unserer Produzenten Lieferanten: 
 
Gemüse & Salat – „Vielfaltsgartl“, Kirchberg 
Milchprodukte – Hiegesberger, Statzendorf 
BIO Käse – Schoberhof, Loich 
BIO Temphe – Zack die Bohne, St. Pölten 
Rind - Bergerbau, Sauprigl, Kirchberg 
BIO Martin´s Fische - Amstätter, Lilienfeld 
Freilandschweine - Bauernhof Hubmann, Gerersdorf 
BIO Waldstaudenkorn – Kastenberger, Wieselburg 
Erdäpfel – Bertl-Harm, St. Georgen 
BIO Dirndln – Michi Stagl, Loicherhütte 
BIO Eier – Emanuel Fahrngruber 
Dirndlmarmelade – Fuxsteiner, Kirchberg 
Eisgreisslerei Blochberger, Krumbach 
Fleischerei Moser, Wieselburg 
Fleischwerkstatt - Grubner Michi, Kirchberg 
Honig – Karl Moser 
Unsere Forellen aus dem Soiserbach 
BIO Pielachtaler Champignon – Familie Weissenbacher, Sois 
Knofihof Gruber, Statzendorf 
BIO Waldviertler Mohn - Mohnwirt, Amschlag 
Kräuter, Nüsse und Essenzen - Fischl Martina, Kirchberg 
Wild – Senior & Junior samt Kirchberger Jagdkameraden 
BIO Spargel - Malafa, Goldgeben 
BIO Steirerhuhn - Obermaierhof – Kaumberg 
Tauben - Rudi Hartig, Kirchberg 
 

 

       
 

 
 
 


